
 

 

 
 

 

IL BENESTANTE 
BITTER ROSSI di ANGERA – BERTO VERMOUTH ROSSO 

MILAGRO  TEQUILA REPOSADO – GOCCE di MEZCAL 
BITTER al CIOCCOLATO – ZESTA  di ARANCIA 

Un twist sull’iconico drink italiano NEGRONI 
con i sentori di Tequila e Mezcal 

che ci portano in Messico 

€ 12 

   
MARTINETTO n. TEN 

SCIROPPO di MIELE al TIMO – TIO PEPE SHERRY FINO – TANQUERAY TEN 
GOCCE di VERMOUTH DOLCE – OLIVA  

Una nostra interpretazione 
del più classico dei cocktail: 

il DRY MARTINI visto in chiave aromatica 

€ 14 

   
TAMARINDO e TONICA  

BOMBAY EAST GIN – SUCCO di LIMONE 
RIDUZIONE  di SCIROPPO al TAMARINDO – ZENZERO FRESCO 

TONICA MEDITERRANEA – ROSMARINO  AFFUMICATO 

Un Gin Tonic dai sentori mediterranei 

€ 12 

   
VECCHIA SCUOLA 

ZOLLETTA di ZUCCHERO – ANGOSTURA BITTERS 
PEYCHAUD BITTERS – BITTER al CIOCCOLATO 

MITCHER’S BOURBON o RYE WISKEY – AMARENA  

L’OLD FASHIONED del Morgante 
in doppia versione 

per accontentare più gusti 

€ 14 

   
GIN TONIC del VICOLO 

SUCCO di LIME FRESCO – SCIROPPO di MIELE – GIN MARE 
GOCCE di BITTER al GINGER – TONICA MEDITERRANEA 

PEYCHAUD BITTERS – ROSMARINO AFFUMICATO 

Una contemporanea versione 
del Drink preferito 
dalla Regina Madre 

€ 12 

    
UN ALTRO ANCORA 

SUCCO di LIME FRESCO – ZUCCHERO BIANCO 
PLANTATION THREE STARS – BITTER al CIOCCOLATO 

La scelta dei Barman per declinare 
uno dei più famosi cocktail 
della miscelazione cubana 

€ 10 

   
TONICO del PROFESSORE 

SUCCO di LIMONE – SCIROPPO alla VANIGLIA – MARASCHINO  
VERMOUTH del PROFESSORE – JENEVER – BITTER al CIOCCOLATO 

Il Martinez secondo noi 

€ 14 

   
PROFESSIONE VACANZE 

PLANTATION 3 STARS RUM – MEYER’S JAMAICAN RUM 
OVERPROOF RUM – SCIROPPO di PASSION FRUIT 

SUCCO d’ARANCIA, LIME, LIMONE e SODA WATER 
GOCCE di BITTER allo ZENZERO 

Una rapsodia di Rum nel bicchiere 

€ 15 

   
IL BARBIERE 

ZOLLETTA di ZUCCHERO – PEYCHAUD BITTERS 
NIKKA PURE MALT BLACK WHISKY – CHAMPAGNE  

Il Giappone incontra l’eleganza della Francia 
per un momento dedicato a noi stessi 

€ 20 

   
MAMACITA 

TEQUILA MILAGRO BIANCO – LIQUORE alla CAMOMILLA QUAGLIA 
SHERBET di LIME – SUCCO di POMPELMO ROSA – APEROL  

Il Messico a Milano 

€ 14 

   
IL PIGRO 

RUSSIAN STANDARD VODKA – SCIROPPO di FRUTTI di BOSCO 
SCIROPPO di ZUCCHERO – SUCCO di LIME 

ANGOSTURA BITTERS – LIQUORE alla CILIEGIA - SODA WATER 

Da New York a Milano 
… passando per Mosca 

in compagnia di Carrie Bradshaw 

€ 15 

   
PONCHARELLO 

MEZCAL ENMASCARADO – TEQUILA MILAGRO INFUSA al JALAPENO 
SUCCO di LIME – SCIROPPO di ZUCCHERO RICCO – ORIGANO in FOGLIE 

Per una corsa all’inseguimento 
dei sapori forti ed unici del Messico 

€ 15 

   
JULEP delle LAVANDAIE 

ZUCCHERO BIANCO – MENTA – LEMONGRASS  
LIQUORE al CHINOTTO – ACQUA al SALE 

MORGANTE RUM MIX – BITTER SEGRETO 

Un drink della tradizione Statunitense 
rivisto in chiave Spagnola 

con un tocco Italiano 

€ 15 

 


